市级常规监督抽检
不合格项目解读
[bookmark: _GoBack]白酒中甜蜜素不合格的主要原因包括人为违规添加、外购基酒及香料带入、生产设备交叉污染等，具体如下：1、人为违规添加，部分企业为改善口感主动添加甜蜜素，或对生产标准理解不足导致违规操作。例如四川省、云南省等多地散装白酒因使用甜蜜素被检测不合格。2、外购基酒及香料带入，小酒厂外购基酒或调味酒时，部分产品含有甜蜜素成分，导致白酒被动添加。据统计，外购基酒是甜蜜素超标的主要渠道之一。3、生产设备交叉污染，部分生产场所存在配制酒与白酒共用器具的情况，导致甜蜜素残留。例如散装白酒因盛酒器具混用造成交叉污染。4、生产工艺控制不足，小酒厂生产工艺不规范，无法有效去除甜蜜素残留。国家标准明确规定白酒不得添加任何食品添加剂，但部分企业执行不到位。
恩诺沙星不合格的主要原因包括以下几个方面‌：1、不规范使用兽药：养殖户或者经营商贩在养殖和贩卖的过程中可能不规范使用兽药，例如违规加大用药量或不严格遵守休药期的规定。2、高密度养殖：许多牛蛙养殖采用高密度的方式，这种环境下很难实现对环境的精确控制，从而导致药物残留。3、缺乏严格检验和监管：部分养殖场的出货无需经过严格检验，且缺乏部门监管，这使得养殖户难以遵守规范，增加了药物残留的风险。4、追求生长速度和存活率：为了节省空间、提高存活率和生长速度，养殖户可能会使用激素和抗生素，这也可能导致恩诺沙星残留超标。
